Collége Théodore Monod
5 Route des cing chemins
74200 Margencel

Le restaurant scolatre vous propose
5 SEMAINE N° & D 20/02 Al 24/02/ 2023
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Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonctions des approvisionnements. Un plat a base de viande de porc est remplacé par un plat équivalent.



5Semaine N°8 Du lundi 20 février 2023 Au vendredi 24 février 2023

(23 (73 Ly [7) W

~ it v w Q Q Q
ALLERGENES gz & o 2 Q & o & @ Yoy e & =
5 & 5] g g g 58 & g £ ¥ £F §

o) &, w Pt [m ) = [
w > & O d X x =

L~ o & &0 (] &9 s 5

PLATS PROPOSES & © & a < s 6 & 3

MO,[_ Ly SQUES

pamplemousses/ salade verte/ carottes rapée

Bouchée a la reine

Haricots verts

Mousse chocolat

fruits au sirop/ compote

Crudités assortis
Quenelles sauce Nantua

riz

abondance/ fromage portion

Fruits de saison

Salade composé/ salade verte

Choucroute de la mer

Petit suisse/ Chévre

Tartes divers

Friand/ croute de fromage

sauté de volaille

10

Courge roties aux épices

Yaourt aux fruits/ Fromage portion/ Abondance

Fruits de saison

Notre pain est a base de farine compléte T80 de blé et de son de blé.
Notre vinaigrette est & base de moutarde



