College Théodore Monod
5 Route des cing chemins
74200 Margencel

Le restaurant scolaire vous propose
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betterave—asperge/ euf

minosa

| Filet pané béarnatse

haricots bewrre persillés

lasagnes maison

coquelet bt/ polsson roti

trio de choux en gratin
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polenta
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fromage blance aw coulis
de fruits rouges

fromage/ yaourts

fruits de saison

fruits de satson

tarte fine aux pommees

fruits de saison
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Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonctions des approvisionnements. Un plat a base de viande de porc est remplacé par un plat équivalent.
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taboulé maison

filet pané béarnaise
haricots beurre persillés
fromage/ yaourt

fruits de saison

Salade composé

lasagnes maison

fromage blanc au coulis de fruits rouges
fruits de saison

crudités assorties
coquelet réti/ poisson roti
trio de choux en gratin

tarte fine aux pommes

betterave-asperge/ ceuf mimosa

diots sz savoie au vin balnc/ roulé vegetal
polenta

fromage/ yaourts

fruits de saison

Notre pain est a base de farine compléte T80 de blé et de son de blé.
Notre vinaigrette est a base de moutarde




